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CRESCO
Фирма «Cresco» была основана в 1973 году как коммерческая организация по продаже базовых ингредиентов для производства кондитерских изделий на итальянском рынке. В 
1983 году компания открывает первое собственное производство, а с 2000 года начинает экспортировать свою продукцию в разные страны мира. С 2007 года «Cresco» входит в 
cостав мирового концерна MARTIN BRAWN GRUPPE. Cresco сегодня – компания с огромным опытом, производящая более 200 видов уникальных ингредиентов для приготовления 
настоящего итальянского мороженого. Успешный рост компании обусловлен вниманием компании к потребностям рынка, исследованиям и разработкам собственной лаборатории, 
внедрением на производство инноваций, использованием отборного сырья и индивидуальным подходом к каждому клиенту. Продукция компании имеет сертификат IFS высшего 
уровня.

COMPRITAL
COMPRITAL производит полуфабрикаты для мороженого и кондитерских изделий и является идеальным партнером как для малых, так и промышленных производителей.
Продукция компании отличается инновационностью и неординарностью и пользуется огромным успехом у производителей мороженого как в Италии, так и во многих зарубежных 
странах. Такая популярность обусловлена динамичной и гибкой организационной структурой компании, которая позволяет быстро реагировать на требования рынка, а также 
постоянными научными исследованиями и применением самых современных технологий, сохраняя при этом должное уважение к итальянским традициям.

MEC3
MЕС3 является одним из мировых лидеров среди компаний по производству ингредиентов для итальянского мороженого и кондитерских изделий. Она была основана в 1984 году 
Джордано Эмендатори, который всего за несколько лет превратил МЕС3 из «маленькой, неизвестной фирмы» в «абсолютного героя нашего времени» в этом бизнесе.
В 1997 году МЕС3 стала первой компанией в своей отрасли, получившей сертификат качества в соответствии с положениями ISO 9000, выданный престижным немецким 
контролирующим органом TUV CERT. 
В настоящее время компания экспортирует свою продукцию более чем в 70 стран мира.
На 15000 кв.м. сосредоточены современное производство, центр приема клиентов, школа мороженого и кондитерских изделий, научная лаборатория, экспертно-дегустационный 
отдел и офис компании. Все сотрудники МЕС3 объединены общей взаимной страстью к традиционному итальянскому мороженому и знают о нем все!!!

FABBRI
FABBRI – это компания с большой историей, которая начинается еще с 1905 года, а сегодня это один из лидирующих производителей в Италии, в ассортименте которого ингредиенты 
для мороженого и кондитерского производства. Все продукты Фабри отличаются высоким и стабильным качеством, имея при этом невысокие цены.

Уважаемые клиенты! 
Хотим представить Вам наших замечательных партнеров – поставщиков ингредиентов для мороженого. Это лидирующие европейские производители CRESCO, MEC3, COMPRITAL, FABBRI, IRCA.  

В каталоге представлены самые популярные продукты этих компаний. Выбирайте лучшее из лучшего!

ИТАЛДЕСЕРТ
Отечественный производитель высококачественных ингредиентов для кондитерской промышленности и мороженого.
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БАЗЫ ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

Хотите получить мороженое «правильной» структуры и консистенции: нежное, однородное, объемное, сохраняющее форму? Тогда воспользуйтесь базами для приготовления 
мороженого. В их состав входят все необходимые добавки, влияющие именно на эти качества продукта. 

Мороженое, приготовленное на этих базах, отличается высоким объемом и отличной кремовой консистенцией.

Представляют  собой  порошкообразные  смеси и бывают с дозировкой 50 и 100 г на 1 л  жидкости. Применяются 
для приготовления мороженого на молоке или на молоке и сливках. Делятся на два вида: для приготовления 
мороженого горячим способом, т.е. с пастеризацией, и холодным способом, соответственно, без пастеризации.

для вкуса и аромата добавить  кремовую или фруктовую десертную пасту согласно дозировке

Базы для джелато
Наименование   Описание Дозировка Уп. Опт. Производитель

72004. ВЕНУС-100 База для приготовления итальянского молочного и сливочного 
мороженого с пастеризацией. Придает исключительно кремовый вкус.

100 г базы
220 г сахара
1 кг молока 3.5% 
жирности

1 кг 10 Cresco

72006. ГИДРА-100 База для приготовления итальянского молочного и сливочного мороженого 
без пастеризации. 1 кг 10 Cresco

72290. ПАННА 
КАППЕЛЛАНО 100+

База для приготовления итальянского молочного и сливочного мороженого 
с пастеризацией.

100 г базы
220 г сахара 
100 г сливок 
33/35% 
1 кг молока

1,5 кг 6 Италдесерт

72240. ПАННА 
КАППЕЛЛАНО 50

База для приготовления итальянского молочного и сливочного мороженого 
с пастеризацией.

Для молочного 
мороженого:
50 г базы
200 г сахара 
1 кг молока

Для сливочного 
мороженого:
50 г базы
155 г сахара
15 г декстрозы
20 г сухого 
обезжиренного 
молока
85 г сливок 
720 г молока

1,5 кг 6 Италдесерт

72115. ПАННА СУПЕР База для приготовления итальянского молочного и сливочного 
мороженого с пастеризацией. 

50 г смеси 
250 г сахара 
1 л молока

2,5 кг 4 MEC3

72063. СОАВЕ База для приготовления итальянского молочного жирного мороженого 
горячим способом

100 г смеси 
245 г сахара
1 литр молока

2 кг 8 MEC3

Способ 
приготовления
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Представляют собой порошкообразные смеси и  бывают с дозировкой  50 и 100 г  на 1 л жидкости (вода+фрукты) 
и применяются для приготовления фруктового мороженого или сорбетов. Готовят фруктовое мороженое/
сорбет, как правило, холодным способом (без пастеризации), используя воду.Базы для сорбетов

для вкуса и аромата добавить  фруктовую десертную пасту согласно дозировке

БАЗЫ ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

Способ 
приготовленияНаименование Описание Дозировка Уп. Опт. Производитель

72007. ЛИРА-100
База для приготовления итальянского фруктового 
мороженого с пастеризациией и без. Придает особую 
кремовую структуру.

100 г базы
220 г сахара
1 кг воды

1 кг 10 Cresco

72281. ФРУТТА КАППЕЛЛАНО Смесь для приготовления фруктового мороженого или 
сорбетов горячим или холодным способом.

100 г базы
250 г сахара
1 кг воды/молока
200 г фруктового пюре/
десерная паста согласно 
дозировке

1,5 кг 6 Италдесерт

72291. ФРУТТА 
КАППЕЛЛАНО 50

База для приготовления итальянского фруктового 
мороженого с пастеризацией и без.

50 г смеси
250 г сахара
1 кг воды 
100 г фруктовой 
десертной пасты

При исп. фруктового  
или ягодного пюре:
50 г смеси
300 г сахара
700 мл воды 
450-500 г фруктового 
или ягодного пюре

Италдесерт

72116. УЛЬТРА База для приготовления итальянского фруктового сорбета с 
увеличенным объемным выходом, без пастеризации.

50 г базы 
300 г сахара 1 л воды 
100 г фруктовой 
десертной пасты

2 кг 6 MEC3

72117. СУПЕРДЖЕЛЬМИКС База для приготовления классического итальянского 
сорбета, без пастеризации. 

50 г базы 
300 г сахара
1 л воды
100 г  фруктовой 
десертной пасты

2 кг 6 MEC3
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Практичное решение, не требующее больших материальных вложений в производство, идеальное для тех, 
кто хочет быстро и просто получить вкусное мороженое – это использование комплексных баз. Данные смеси 
содержат необходимые комбинации компонентов (включая вкусовую основу) и позволяют получить продукцию 
гарантированного качества. Универсальны, так как с успехом подходят как для традиционного итальянского 
мороженого, так и для мягкого мороженого «soft», а также напитков типа «гранита» и «сорбетто».    

Сорбетто / 
Гранита 

Условные обозначения:

Мягкое мороженое 
(Soft Ice)

Итальянское мороженое
(Gelato Italiano)

с пастеризацией (горячим способом)без пастеризации (холодным способом)

Способ 
приготовления

Комплексные базы

по
д 

за
ка

з

     Наименование Дозировка Дозировка Дозировка Уп. Опт. Производитель

72106. БЕЛЫЙ ШОКОЛАД 1,25 кг базы
2,8 кг молока

1,25 кг базы
3,5 кг молока

1,25 кг базы
3,5 кг молока 1,25 кг 8 Comprital

72052. ШОКОЛАД 1,25 кг базы
2,8 кг молока/воды

1,25 кг базы
3,5 кг молока

1,25 кг базы
3,5 кг молока 1,25 кг 8 Comprital

72107. ШОКОЛАД ШВЕЙЦАРСКИЙ 
ТЕМНЫЙ

1,5 кг базы
2,5 кг теплой воды - - 1,5 кг 8 Comprital

72012. ГОРЬКИЙ ШОКОЛАД 1, 25 кг базы
2,5 кг молока

1, 25 кг базы
2,5 кг молока
0,5-1 кг воды

- 1,25 кг 10 Cresco

72075. ЭКСТРА ДАРК 1,625 кг базы
2,5 кг горячей воды - - 1,63 кг 6 MEC3

72034. СЛИВКИ 1,25 кг базы
2,8 кг молока/воды

1,25 кг базы
3,5 кг молока

1,25 кг базы
3,5 кг молока 1,25 кг 8 Comprital

72050. ВАНИЛЬ 1,25 кг базы
2,8 кг молока/воды

1,25 кг базы
3,5 кг молока

1,25 кг базы
3,5 кг молока 1,25 кг 10 Comprital
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  Наименование Описание Дозировка Уп. Опт. Производитель

72172. АЛКО База для приготовления итальянского мороженого с алкоголем. 
1 кг базы
2,5 кг воды
300-400 г ликера

1 кг 10 Comprital

БАЗЫ ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

Специальные базы Базы для приготовления особых видов джелато, которые трудно или невозможно приготовить при помощи 
стандартных ингредиентов. Например, это базы для алкогольного мороженого, для мороженого для диабетиков, 
для вегетарианцев и др.

Способ 
приготовления

Фрозен Йогурт
Наименование Описание Дозировка 1 Дозировка 2 Уп. Опт. Производитель

72029. ЙОГУРТ
Комплексная база для быстрого приготовления итальянского 
йогуртового мороженого, питьевого сорбета и замороженного 
йогурта без пастеризации.

1, 2 кг базы
3 кг молока

1, 2 кг базы
3 кг молока
1 кг воды

1,2 кг 10 Cresco

72103. ФРОЗЕН ЙОГУРТ ГРЕКО База для приготовления замороженного греческого йогурта. 1,2 кг базы
3,5 кг молока 1,2 кг 10 Comprital

72104. ФРОЗЕН ЙОГУРТ База для приготовления замороженного йогурта. Можно разводить 
водой, чтобы снизить калорийность готового фрозен йогурта.

1,5 кг базы
3,5 кг воды

1,5 кг базы
2 кг воды
1 кг молока
0,5 кг йогурта

1,5 кг 8 Comprital

72101. ФРОЗЕН ЙОГУРТ “U” База для быстрого приготовления мягкого мороженого и 
замороженного йогурта (Frozen yogurt).

1,5 кг базы
6 кг молока

1,5 кг базы
5 кг молока
1 кг йогурта

1,5 кг 10 Comprital

Подробнее в брошюре 
«Фрозен йогурт»

Греческий йогурт любит весь мир за его насыщенный кремовый густой вкус!
Этот продукт, в составе которого конечно же есть жиры, но они сбалансированы так, что способствуют пищеварению и здоровому образу жизни.
ФРОЗЕН ЙОГУРТ ГРЕКО (арт. 72103) - это продукт с уникальной структурой, который позволит вам приготовить и фрозен йогурт со вкусом греческого 
йогурта, и торты мороженое йогурт, десерты, эскимо и даже джелато итальяно со вкусом йогурта, которое можно подавать в шариках, как обычное 
твердое мороженое.
Данный продукт подходит для использования в аппаратах для приготовления мягкого мороженого, в граниторах и в классических фризерах. 
ФРОЗЕН ЙОГУРТ (арт. 72104) - самый популярный и продаваемый продукт компании Comprital для приготовления фрозен йогурта. Базовый рецепт 
прост и быстр в приготовлении. На основе этого рецепта, добавляя в продукт йогурт разной жирности и десертные пасты, вы можете создать вкус 
замороженного йогурта, который понравится вам и вашим покупателям. Это будет уникальный вкус, который придумаете именно вы!

смотрите 
видео



8СТАБИЛИЗАТОРЫ И УЛУЧШИТЕЛИ ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

Стабилизатор позволяет сохранять однородность консистенции мороженого, удерживать влагу и поддерживать 
нужную структуру мороженого. 
Роль стабилизатора в мороженом – замедлить отделение жира от воды в витрине при -12/-13°С до 4 дней, а в 
морозильной камере -18/-20°С до 3 недель.

Стабилизаторы

Наименование Описание Дозировка Уп. Опт. Производитель

72179. НЕЙТРА 5 Нейтральный стабилизатор для приготовления  молочного мороженого с 
пастеризацией. 5 г  на литр молока 1 кг 10 Comprital

72010. АНТАРЕС-5 Универсальный стабилизатор для приготовления итальянского мороженого с 
пастеризацией и без пастеризации. 5 г на 1 кг смеси 1 кг 10 Cresco

Наименование Описание Дозировка Уп. Опт. Производитель

72174. ФИБРЕ Улучшитель для сорбетов и фруктового мороженого для придания более 
стабильной структуры, на основе растительных волокн. 15 г  на 1 л воды 1 кг 8 Comprital

Улучшители

Наименование Описание Дозировка Уп. Опт. Производитель

76016. ДЕКСТРОЗА Рекомендуется для снижения сладости мороженого, заменяя часть сахарозы  
(до 15%), а также для предотвращения перемораживания.

частичная замена 
сахара - максимум 
20%

10 кг 1 Laped

76017.
75027.
75510. ГЛЮКОЗНЫЙ СИРОП
75511.

Придаёт эластичность и блеск изделиям, помогает удерживать влагу, придает 
пластичность и вязкость, обладает консервирующими свойствами. 

5 кг 2 Laped
25 кг 1 Laped

1,5 кг 6 ООО «АМИЛКО»

5 кг 2 ООО «АМИЛКО»

72035. СМУТЕР
Сироп, препятствующий кристаллизации и перемораживанию мороженого 
на молоке и фруктах, позволяет получить продукт более мягкой и кремовой 
структуры.

40-60 г на 1 кг смеси 1,2 кг 6 Cresco

Специальные продукты



9
по

д 
за

ка
з

по
д 

за
ка

з
ДЕСЕРТНЫЕ ПАСТЫ

Кремовые 
десертные пасты

Главный секрет высочайшего качества итальянского мороженого – применение натуральных продуктов, таких 
как фрукты, шоколад, орехи, сыры, кофе, ликеры и др. Впрочем, популярностью пользуется мороженое не только 
традиционных итальянских вкусов (забайоне, тирамису, тартуфо, лимончелло, сицилийская кассата и т.д.), но и 
«знаменитые» вкусы всего мира: мадагаскарская ваниль, имбирный пряник, английский бисквит, колумбийский 
кофе, тропические плоды и фрукты. Всегда иметь под рукой такие «деликатесы» в свежем виде для приготовления 
мороженого практически невозможно. Поэтому мы предлагаем отличную альтернативу – эти продукты в виде 
десертных паст и сухих экстрактов. Производятся они по самым современным технологиям, позволяющим 
сохранить все свойства исходного сырья.

EG
A

N
 О

К

 Наименование Описание Дозировка на 1 кг Уп. Опт. Производитель
72256. ПЕЧЕНЬЕ Вкус свежевыпеченного бисквитного печенья. 70-100 г 3 кг 2 Cresco

72736. ДЖУБИЛЕО АМАРЕТТО Паста с ароматом, вкусом и цветом  «амаретто», содержит печенье 
амаретто 20%. 80-100 г 2,5 кг 2 Comprital

72364. БИСКОТТО Паста желто-оранжевого цвета со вкусом и ароматом печенья. 50 г 1,4 кг 8 Fabbri
72543. БИСКОТТО Паста для приготовления знаменитого мороженого Кукис. 80-100 г 4,5 кг 2 MEC3

72041. ПРЯНОЕ ПЕЧЕНЬЕ
Уникальный и ароматный вкус знаменитых пряников, очень популярных 
в Северной Европе, теперь можно попробовать и в мороженом. 
Рекомендуется поливать наполнителем «Пряное печенье».

80-100 г 5 кг 2 MEC3

Популярный вкус и аромат жевательной резинки, любимый и детьми, и взрослыми.
72719. ЖЕВАТЕЛЬНАЯ РЕЗИНКА Паста придаёт ярко-розовый цвет. 70-100 г 3 кг 2 Cresco
72677. БАБЛ ГАМ Паста придаёт розовый цвет. 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72336. БУБЛЬГУМ ГОЛУБАЯ Паста придаёт голубой цвет. 50 г 4,5 кг 3 Fabbri
72335. БУБЛЬГУМ РОЗОВАЯ Паста придаёт розовый цвет. 50 г 4,5 кг 3 Fabbri
72574. БУБЛЬГУМ Паста придаёт нежно-розовый цвет. 70-100 г 5 кг 2 MEC3
72019. ЕДИНОРОГ голубая Паста голубого цвета со вкусом и ароматом сахарной ваты. 50 г 3 кг 2 MEC3

72263. ВАНИЛЬ КЛАССИК Содержит семена ванили, придает желтоватый оттенок и ярко 
выраженный вкус ванили. 40-50 г 3 кг 2 Cresco

72410. ВАНИЛЬ ФРАНЦУЗСКАЯ Пастообразная сладкая масса бледно-желтого цвета с ароматом ванили с 
включением содержимого стручков ванили. 40-50 г 1 кг 6 Comprital

72507. ВАНИЛЬ БУРБОН Содержит экстракт экстракт ванили Бурбон из Мадагаскара 0.1%. 25 г 4,5 кг 2 MEC3
72506. ВАНИЛЬ В составе только натуральные продукты: агар, пектин и стручки ванили. 30 г 4,5 кг 2 MEC3
72634. ДЗУППА ИНГЛЕЗЕ Вкус и аромат ликёра «Алкермес» и заварного крема. 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72693. ЗАБАЙОНЕ Вкус, цвет и аромат традиционного итальянского соуса «забайоне»: 

яичный крем с вином «Марсала»
80-100 г 3 кг 2 Cresco

72681. ЗАБАЙОНЕ 80-100 г 2,5 кг 2 Comprital
72287. КАРАМЕЛЬ Паста темно-коричневого цвета со вкусом и ароматом карамели. 70-100 г 3 кг 2 Cresco

72737. ДЖУБИЛЕО СОЛЕНАЯ КАРАМЕЛЬ Пастообразная сладкая масса коричневого цвета со вкусом молочной 
карамели (типа тоффи). 70-100 г 3 кг 2 Comprital

72342. КАРАМЕЛЬ
Паста темно-коричневого цвета со вкусом и ароматом карамели. 

100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72508. КАРАМЕЛЬ 40 г 4,5 кг 2 MEC3
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71221. БАНОФФИ Паста коричневого цвета, с бананово-карамельным вкусом и запахом. 80 г 1,2 кг 6 IRCA

72718. КОКОС Паста содержит 21,6% мякоти кокоса. 40-50 г 3 кг 2 Cresco

72548. МЕКРАФ Деликатнейший вкус отборного миндаля и кокосов с белым шоколадам 
в сочетании с хрустящими вафельками – мороженое со вкусом конфет 
«Рафаэлло».

80-100 г 4 кг 2 MEC3

75032. РАФФИ 80-100 г 0,9 кг 6 ИТАЛДЕСЕРТ

72676. БЭБИБЛЮ Паста придаёт голубой цвет. 80-100 г 3 кг 2 Comprital

72572. ЛАЗУРЬ Вкус леденцов и неописуемый цвет лазурного неба или голубой лагуны! 80-100 г 5 кг 2 MEC3

72274. МЯТА 
Придает нежный зеленоватый оттенок и охлаждающий мятный вкус.

40-60 г 3 кг 2 Cresco

72688. МЯТА 80-100 г 3 кг 2 Comprital

72150. МЯТА Содержит экстракт сафлоры и масляную эссенцию мяты. 50 г 3 кг 2 MEC3

72349. МЯТА БЕЛАЯ Паста белого цвета, сладкая, со вкусом и ароматом мяты. Идеально для 
комбинирования во фруктовых и шоколадных вкусах. 100 г 1,5 кг 8 Fabbri

71222. БЕЛАЯ МЯТА Паста белого цвета, со вкусом и запахом мяты. 30-40 1,2 кг 6 IRCA

72542. НЬЮ ЙО
Пастообразный йогурт, инновационный продукт МЕС3. Дает 
возможность приготовить нежнейшее йогуртовое мороженое без 
применения порошковых смесей. Для тех, кто за натуральность сырья!

80-100 г 4,5 кг 2 MEC3

72110. МАСКАРПОНЕ Паста белого цвета со вкусом и ароматом сыра маскарпоне. 80-100 г 3 кг 2 Cresco

72679. КРЕМ-ЧИЗ Паста белого цвета со сливочным вкусом. 70-100 г 3 кг 2 Comprital

72735. ДЖУБИЛЕО РОЗА

Паста нежно розового цвета и ароматом лепестков роз.

50 г 3 кг 2 Comprital

72346. РОЗА 100 г 1,5 кг 8 Fabbri

72395. РОЗА 65 г 3 кг 2 MEC3

72488. КОРИЦА Паста коричневого цвета со вкусом и ароматом корицы, с легким 
ароматом ванили. 60-70 г 3 кг 2 MEC3

72780. ЯБЛОЧНЫЙ ПИРОГ Пастообразная сладкая масса с ароматом, вкусом свежевыпеченного 
«яблочного пирога». 80-100 г 3 кг 2 Comprital

72675. ВИСКИ
Сливочное мороженое со вкусом ликера «бейлис» - очень популярный 
вкус! Внимание: незначительное содержание алкоголя (виски).

80-100 г 3 кг 2 Comprital

72575. ВИСКИКРЕМ 70-90 г 4,5 кг 2 MEC3

72633. РОМ и ИЗЮМ Для приготовления сливочного мороженого с кусочками отборного 
изюма и рома «баккарди». Внимание: содержит незначительное 
количество алкоголя (ром).

80-100 г 3 кг 2 Comprital

72341. МАЛАГА 100-150 г 1,5 кг 8 Fabbri
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72485. ЭНЕРДЖИ Паста масса темно-оранжевого цвета, со вкусом энергетического напитка 
ред булл. 60-70 г 3 кг 2 MEC3

72492. КОЛА Паста темно-коричнего цвета со вкусом и ароматом колы. 60-70 г 4,5 кг 2 MEC3
72319. МОККА Паста с ярко-выраженным ароматом кофе с молоком. 100 г 1,35 кг 8 Fabbri

72514. КАПУЧИНО Для мороженого с ароматом знаменитого итальянского кофе «капучино» - 
утреннего кофе с нежной молочной пенкой. 80-100 г 3 кг 2 MEC3

72265. КОФЕ ПРЕМИУМ Паста насыщенного коричневого цвета с интенсивным вкусом и ароматом 
кофе. Содержит 70% кофе Арабика и 30% кофе Робуста. 50 г 2,5 кг 2 ИТАЛДЕСЕРТ

72692. ТИРАМИСУ 
Вкус популярного итальянского десерта «тирамису». В составе 
маскарпоне, кофе, ваниль и др. натуральные ингредиенты. Содержание 
алкоголь.

70-100 г 3 кг 4 Cresco

72330. ТИРАМИСУ без алкоголя Пастообразная масса белого цвета со вкусом и ароматом десерта 
«Тирамису» 80-100 г 1,25 кг 8 Fabbri

72515. ТИРАМИСУ Вкус, цвет и аромат десерта тирамису. 80 г 5,5 кг 2 MEC3

72553. МИСТЕР НИКО
Максимальное наслаждение, уникальный вкус и хорошее настроение - 
сбалансированный союз между сладким и соленым, сливочное лакомство, 
в сочетании с наполнителем Мистер Нико - вкус а-ля «Сникерс».

80-100 г 4 кг 2 MEC3

72307. АРАХИС Паста с ярко-выраженным вкусом и ароматом арахиса. Изготовлена из 
отборного арахиса из Аргентины и Бразилии.

80-100 г 0,9 кг 6 ИТАЛДЕСЕРТ

72304. АРАХИС 80-100 г 2,5 кг 2 ИТАЛДЕСЕРТ

72254. ГРЕЦКИЙ ОРЕХ Содержит кусочки грецких орехов. 70-100 г 3 кг 2 Cresco
72299. ГРЕЦКИЙ ОРЕХ Светлая густая кремообразная паста со вкусом и запахом грецкого ореха. 40-60 г 0,9 кг 6 ИТАЛДЕСЕРТ

72235. ЛЕСНОЙ ОРЕХ Пастообразная масса густой однородной консистенции, светло-
коричневого цвета со вкусом и ароматом фундука. 80-100 г 3 кг 2 Cresco

72402. ДЖУБИЛЕО ЛЕСНОЙ ОРЕХ 100%  
ПЬЕМОНТ

Измельченная ореховая масса со вкусом и запахом высококачественного 
лесного ореха. 70-100 г 2,5 кг 2 Comprital

72271. ЛЕСНОЙ ОРЕХ 100% Паста содержит 100% фундук и больше никаких добавок. 80-100 г 2,5 кг 2 ИТАЛДЕСЕРТ

72273. АРОМАТНЫЙ МИНДАЛЬ Паста с ярко-выраженным вкусом и ароматом миндального ореха и 
цитрусовыми нотками. Содержание миндаля не менее 85%. 80-100 г 2,5 кг 2 ИТАЛДЕСЕРТ

Самый большой ассортимент фисташковых паст у нас!

72253. ФИСТАШКА Вкус фисташек с легким привкусом миндаля, перед употреблением 
перемешивать. Содержание фисташки 30%. 70-100 г 3 кг 2 Cresco

72255. ФИСТАШКА оригинальная Паста содержит 70% фисташки. 80-100 г 3 кг 1 Cresco

75304. ФИСТАШКА ИТАЛИЯ НК Пастообразная масса густой однородной консистенции, зеленого цвета 
со вкусом и ароматом фисташки. 70-100 г 3 кг - Cresco

72403. ФИСТАШКА БРОНТЕ 100% Отборная фисташка Бронте 100%. 80-100 г 2,5 кг 2 Comprital

72404. ФИСТАШКА РЕАЛЕ Паста содержит 99,99% фисташки. 80-100 г 2,5 кг 2 Comprital

71093. ФИСТАШКА ПРИМА
Сладкий пастообразный крем с орехами зеленоватого цвета, со вкусом 
и запахом фисташки с миндалем. Содержание фисташки 15% и миндаля 
10%.

50 г 5 кг - Irca
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 Наименование Описание Дозировка на 1 кг Уп. Опт. Производитель

72021. ЙОГУРТ-100 Натуральная сухая вкусо-ароматическая добавка для придания 
вкуса йогурта. Содержит сухой обезжиренный йогурт. 80-100 г 1 кг 10 Cresco

72018. КОКОС-100 Натуральная сухая вкусо-ароматическая добавка для придания 
вкуса кокоса. Содержит кокосовое молоко и кокосовую стружку. 70-100 г 1 кг 10 Cresco

72178. ДЖУБИЛЕО ЧАЙ МАТЧА Смесь для придания вкуса зеленого чая, в составе настоящий 
зеленый чай матча! 80-100 г 1 кг 12 Comprital
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72270. ФИСТАШКА 100% Паста из 100% фисташки. 80-100 г 0,9 кг 6 ИТАЛДЕСЕРТ

72295. ФИСТАШКА ИТАЛИЯ Паста со вкусом и ароматом фисташки, с добавлением кешью. 
Содержание фисташки 45%. 80-120 г 2,5 кг 2 ИТАЛДЕСЕРТ

72294. ФИСТАШКА-МИНДАЛЬ Паста со вкусом и ароматом фисташки, с добавлением миндаля. 
Содержание фисташки 40%. 80-120 г 0,9 кг 6 ИТАЛДЕСЕРТ

72224. ФИСТАШКА НОВАЯ Густая кремообразная масса зеленого цвета со вкусом и ароматом 
фисташки.
Содержание фисташки 15% и кешью 15%.

80-120 г 0,9 кг 6 ИТАЛДЕСЕРТ

72225. ФИСТАШКА НОВАЯ 80-120 г 2,5 кг 2 ИТАЛДЕСЕРТ

72738. ДЖАНДУЯ ПРЕМИУМ Классический итальянский вкус фундука и шоколада. 80-100 г 2,5 кг 2 Comprital

72297. ТРЮФЕЛЬ Паста яркого шоколадного вкуса с ореховым оттенком. 80-100 г 0,9 кг 6 ИТАЛДЕСЕРТ

72289. ШОКОЛАД Ярко выраженный вкус и цвет горького шоколада, перед употреблением 
перемешивать.

70-100 г 3 кг 2 Cresco

72309. ШОКОЛАД 100-150 г 1,2 кг 3 Fabbri

72296. ШОКОЛАД БИТТЕР Шоколадная паста с ярко-выраженным вкусом и ароматом горького 
шоколада, содержит тертое какао и какао-масло. 80-120 г 0,9 кг 6 ИТАЛДЕСЕРТ
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Фруктовые 
десертные пасты

Натуральные вкусо-ароматические концентрированные десертные пасты с высоким содержанием мякоти, 
пюре и соков ягод/фруктов.
Идеально подходят для приготовления сорбетов и фруктового мороженого.
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Наименование Дозировка на 1 кг Уп. Опт. Производитель
72338. АБРИКОС 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72593. АБРИКОС 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72698. АНАНАС с кусочками 70-100 г 3 кг 2 Cresco
72638. АНАНАС 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72348. АНАНАС 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72526. АНАНАС 60-100 г 3 кг 2 MEC3
71722. АПЕЛЬСИНОВАЯ ЦЕДРА 10-20 г 1,5 кг 4 Cresco
72739. АПЕЛЬСИН 80-100 г 3 кг 2 Comprital
71415. АПЕЛЬСИН 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72596. АПЕЛЬСИН 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72489. КРАСНЫЙ АПЕЛЬСИН 60-70 г 3 кг 2 MEC3
71219. ДЖОЙПАСТ АПЕЛЬСИН 80-120 г 1,2 кг 6 IRCA
71721. ЛИМОННАЯ ЦЕДРА 10-20 г 1,5 кг 4 Cresco
72120. БИТТЕР ЛИМОН 65 г 3 кг 2 MEC3
72566. ГУСТОКРЕМ ЛАЙМЕТТА 55 г 1,5 кг 8 MEC3
71220. ДЖОЙПАСТ ЛАЙМ 80-120 г 1,2 кг 6 IRCA
72649. МАНДАРИН 80-100 г 3 кг 2 Comprital
71512. МАНДАРИН 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72151. МАНДАРИН 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72807. РОЗОВЫЙ ГРЕЙПФРУТ 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72311. АМАРЕНА 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72802. ВИШНЯ 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72563. ЧЕРРИ МАНИЯ 80-100 г 5 кг 2 MEC3
72646. АРБУЗ 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72484. АРБУЗ 60-70 г 3 кг 2 MEC3
72699. БАНАН 70-100 г 3 кг 2 Cresco
72639. БАНАН 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72340. БАНАН 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72562. БАНАН 60-100 г 3 кг 2 MEC3
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72643. ГРАНАТ 80-100 г 3 кг 2 Comprital
71095. ДЖОЙПАСТ ГРАНАТ 80-120 г 1,2 кг 6 IRCA
72687. ГРУША 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72522. ГРУША 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72696. ДЫНЯ с кусочками 70-100 г 3 кг 2 Cresco
72332. ДЫНЯ 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72527. ДЫНЯ 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72686. ЕЖЕВИКА 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72697. ЗЕЛЕНОЕ ЯБЛОКО с кусочками 70-100 г 3 кг 2 Cresco
72775. ЗЕЛЕНОЕ ЯБЛОКО 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72318. ЗЕЛЕНОЕ ЯБЛОКО 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72637. ЗЕЛЕНОЕ ЯБЛОКО 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72647. КИВИ 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72316. КИВИ 70-80 г 1,5 кг 8 Fabbri
72528. КИВИ 60-100 г 3 кг 2 MEC3
72695. КЛУБНИКА 70-100 г 1,4 кг 4 Cresco
72640. КЛУБНИКА 80-100 г 3 кг 2 Comprital
71408. КЛУБНИКА 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
71420. КЛУБНИКА натур. 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72524. КЛУБНИКА 60-100 г 3 кг 2 MEC3

72801. ЗЕМЛЯНИКА 100 г 3 кг 2 MEC3

72521. ЛЕСНАЯ ЯГОДА 70-100 г 3 кг 2 Cresco
72641. ЛЕСНЫЕ ЯГОДЫ 80-100 г 3 кг 2 Comprital
72339. ЛЕСНАЯ ЯГОДА 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri

72577. ЛЕСНЫЕ ЯГОДЫ 60-100 г 3 кг 2 MEC3

72683. МАЛИНА 70-100 г 3 кг 2 Cresco

72740. МАЛИНА 80-100 г 3 кг 2 Comprital

72343. МАЛИНА 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri

72565. МАЛИНА 60-100 г 3 кг 2 MEC3

72491. СЛИВА 60-70 г 3 кг 2 MEC3

72490. БУЗИНА 60-70 г 3 кг 2 MEC3

72483. ПУНШ 60-70 г 4,5 кг 2 MEC3
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72700. МАНГО с кусочками 70-100 г 3 кг 2 Cresco

72642. МАНГО 80-100 г 3 кг 2 Comprital

72333. МАНГО 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri

72525. МАНГО 60-100 г 3 кг 2 MEC3

71309. МАНГО 40 г 1,2 кг 6 IRCA

72685. МАРАКУЙЯ 70-100 г 3 кг 2 Cresco

72644. МАРАКУЙЯ 80-100 г 3 кг 2 Comprital

72314. МАРАКУЙЯ 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri

72591. МАРАКУЙЯ 60-100 г 3 кг 2 MEC3

72684. ПЕРСИК с кусочками 70-100 г 3 кг 2 Cresco

72645. ПЕРСИК 80-100 г 3 кг 2 Comprital

72347. ПЕРСИК 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
72587. ПЕРСИК 60-100 г 3 кг 2 MEC3

72317. ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri

72539. ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА 60-100 г 3 кг 2 MEC3

72778. ЧЕРНИКА 80-100 г 3 кг 2 Comprital

72313. ЧЕРНИКА 70-100 г 1,5 кг 8 Fabbri
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Пасты Арома
Наименование Дозировка на 1 кг Уп. Опт. Производитель

72246. АПЕЛЬСИН 10 г 1 кг 4 Cresco

72241. ВАНИЛЬ 10 г 1 кг 4 Cresco

74083. ГОРЬКИЙ МИНДАЛЬ 10 г 1 кг 4 Cresco

72247. КЛУБНИКА 10 г 1 кг 4 Cresco

72242. КОФЕ 10 г 1 кг 4 Cresco

72245. ЛИМОН 10 г 1 кг 4 Cresco

72208. ЛЕСНАЯ ЯГОДА 10 г 1 кг 4 Cresco

72202. МАЛИНА 10 г 1 кг 4 Cresco

72047. ПАНЕТТОНЕ 10 г 1 кг 4 Cresco

74084. РОМ КРЕОЛЬСКИЙ 10 г 1 кг 4 Cresco

72248. ФИСТАШКА 10 г 1 кг 4 Cresco

Концентрированные десертные пасты, в состав которых  входят натуральные ароматические эссенции и красители. 
Отличаются низкой дозировкой – 0.2/1 % к массе. Супер экономично! Придают вкус, цвет и аромат мороженому.
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Пасты вкусоароматические ОВАЛЕТТ 
Наименование Описание Дозировка на 1 кг Уп. Опт. Производитель

K013001. Шоколад Концентрированная паста коричневого цвета со вкусом и ароматом шоколада. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013002. Карамель Концентрированная паста коричневого цвета со вкусом и ароматом карамели. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013003. Ваниль Концентрированная паста ванильного цвета со вкусом и ароматом ванили. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013005. Клубника Концентрированная паста красного цвета со вкусом и ароматом клубники. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013006. Вишня Концентрированная паста красного цвета со вкусом и ароматом вишни. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013007. Киви Концентрированная паста зеленого цвета со вкусом и ароматом киви. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013008. Банан Концентрированная паста желтого цвета со вкусом и ароматом банана. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013009. Апельсин Концентрированная паста оранжевого цвета со вкусом и ароматом апельсина. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013010. Лимон Концентрированная паста желтого цвета со вкусом и ароматом лимона. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013097. Грецкий орех Концентрированная паста со вкусом и ароматом грецкого ореха. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013013. Манго Концентрированная паста со вкусом и ароматом манго. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013098. Фундук Концентрированная паста со вкусом и ароматом фундука. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013099. Фисташка Концентрированная паста со вкусом и ароматом фисташки. 40-80 г 1 кг 6 OVALETTE

K013001 K013002 K013003 K013005 K013006 K013007 K013008 K013009 K013010 K013013K013097 K013098 K013099
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Наименование Описание Уп. Опт. Производитель

72860. МАНГО 100% Натуральное фруктовое пюре с содержанием 
манго 100% 3,1 кг 4 Comprital

Пюре в 
асептической 
упаковке

Пюре без сахара 
в жестяных банках

Натуральные фруктовые пюре в асептической упаковке, придадут свежесть, деликатный вкус и особое качество любому 
кондитерскому изделию, десерту, мороженому, фруктовому напитку и т.п. Это отличная альтернатива использованию 
свежих фруктов или замороженного пюре.

Консервированное фруктовое пюре в жестяных банках, без содержания сахара, без глютена, без ГМО, без добавок. 
Идеально для приготовления сорбетов и фруктового мороженого, муссов, желе, вставок. После вскрытия банки пюре 
рекомендуется использовать сразу или же заморозить нужными порциями.

EGAN ОК

EGAN ОК

Наименование Описание Уп. Опт. Производитель

75278. МАНГО 
• Все пюре абсолютно натуральные, содержат 90% фруктов и 10 % сахара
• Фруктовое пюре однородно, не содержит семян и кусочков фруктов
• Широчайшие возможности применения
• Гарантированная гигиеничность при хранении и использовании
• Возможность хранения закрытого продукта при комнатной температуре
• Легкость использования уже открытой упаковки, благодаря удобному колпачку
• Стабильное качество
• Тщательный отбор исходного сырья с целью поддержания высокого качества продукта

1 кг 5 Cresco

75279. МАРАКУЙЯ 1 кг 5 Cresco
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Пюре RAVIFRUIT Натуральное пастеризованное фруктовое пюре от всемирно известного производителя. Идеально для приготовления 
десертов, мороженого, сорбетов, сладкого льда и др.

EGAN ОК

Наименование Описание Уп. Опт. Производитель

20374968. «ПИНА КОЛАДА» Пастеризованное пюре на основе тропических фруктов (ананас, кокос). 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374975. «ПАБАНА» Пастеризованное пюре на основе тропических фруктов (банан, маракуйя, 
манго, лимон) - 87%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374994. «МОХИТО» Пастеризованное пюре на основе тропических фруктов (восстановленный 
лимонный сок и сок лайма, толченая мята, эфирное масло) 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374248. МАНГО Натуральное пастеризованное манговое пюре - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374257. МАРАКУЙЯ Пастеризованное пюре из мякоти и сока маракуйи - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374231. КЛУБНИКА Пастеризованное клубничное пюре - 89.7%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374239. МАЛИНА Пастеризованное малиновое пюре - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374271. ГРУША Пастеризованное грушевое пюре - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374218. ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА Пастеризованное черносмородиновое пюре - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374840. ЯБЛОКО Пюре из зеленых яблок - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374795. ЛИЧИ Пюре из личи - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374209. АБРИКОС Абрикосовое пюре - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374829. АНАНАС Ананасовое пюре - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374834. БАНАН Банановое пюре - 90% 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374224. ЛИМОН Пюре из лимонной мякоти и сока - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374879. ВИШНЯ Вишневое пюре - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374885. МАНДАРИН Пюре из мякоти и сока мандарина - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374814. ЧЕРНИКА Черничное пюре - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374265. БЕЛЫЙ ПЕРСИК Пюре из белого персика - 90%. 1 кг 6 RAVIFRUIT

20374988. КРАСНЫЕ ЯГОДЫ Фруктовое пюре (малина, красная смородина, черная смородина, 
клюква) - 87%. 1 кг 6 RAVIFRUIT
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Кремовые топпинги

Топпинги - готовые соусы для обогащения вкусовых ощущений и создания привлекательности десертов из мороженого. Применяются непосредственно перед подачей десерта. 
Внимание: не используется как «вариегато» т.к. могут впитываться в массу мороженого.  Дозировка по вкусу.

Фруктовые топпинги EGAN ОК

Наименование Описание Уп. Опт. Производитель

72615. БАНАН 

Специальные густые соусы на 
основе сока и мякоти натуральных 
фруктов/ягод для оформления 
мороженого и десертов.

1 кг 6 Comprital

72614. КИВИ 1 кг 6 Comprital

72794. КЛУБНИКА 1 кг 6 Cresco

72268. ЛЕСНЫЕ ЯГОДЫ 1 кг 6 Comprital

72493. МАЛИНА 1 кг 6 Cresco
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Наименование Описание Уп. Опт. Производитель

72618. КАРАМЕЛЬ Цвет и вкус жженого сахара. 1 кг 6 Cresco

72628. КОФЕ Ароматный густой топпинг на основе натурального кофе. 1 кг 6 Comprital

72620. ТОФИ-МУ Цвет и вкус молочного ириса. 1 кг 6 Comprital

72717. ШОКОЛАД Густой соус со вкусом и цветом горького шоколада. 1 кг 6 Cresco

72618

72794

72717

72493

72628

72615 72614

72620

72268
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Наполнители («вариегато») – готовые массы, используемые для прослойки, наполнения и оформления мороженого. Их главное достоинство состоит в том, что они не впитываются в 
мороженое, что позволяет перемешивать их со свежеприготовленной массой в процессе выгрузки мороженого, а также использовать для оформления его поверхности. Наполнители 
содержат большое количество кусочков фруктов и ягод, которые придают мороженому неотразимый вкус и внешний вид.

Кремовые 
наполнители

При помощи кремовых наполнителей можно быстро и просто разнообразить ассортимент мороженого и придать ему 
неотразимый вид в витрине!
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Наименование Описание Уп. Опт. Производитель
72765. АМАЛЬФИ Наполнитель желтого цвета со вкусом лимонного торта. 5 кг 2 MEC3

72127. ИМБИРЬ Наполнитель для мороженогосо вкусом и запахом сладкого имбиря. 3 кг 2 Cresco

72351. СОЛЕНАЯ КАРАМЕЛЬ Наполнитель для мороженого со вкусом и ароматом соленой карамели . 4,5 кг 3 Fabbri

75225. МУ Густая светло-коричневая масса со вкусом сливочных ирисок. 3 кг 2 MEC3

72810. ТИРАМИСУ Кофейный наполнитель с бисквитной крошкой и легким ароматом алкоголя. 5 кг 2 MEC3

72720. ШОКОЛАД С ПЕЧЕНЬЕМ Шоколадно-ореховая масса с кусочками печенья, не замерзает, вносить непосредственно при 
выгрузке мороженого из фризера. 3 кг 2 Cresco

72358. ХРУСТЯЩЕЕ ПЕЧЕНЬЕ Наполнитель со вкусом и ароматом фундука и печенья. 3,9 кг 3 Fabbri
72757. КУКИС Густая шоколадная паста с кусочками орехового печенья. 6 кг 2 MEC3
72146. МОЛОЧНЫЙ ШОКОЛАД 
и ЗЛАКИ Хрустящая сладкая сливочная паста коричневого цвета с кусочками фундука и злаков 3 кг 2 Cresco

71013. НЕРЕО Готовый к использованию шоколадно-ореховый наполнитель 3 кг 1 Cresco

72760. МИСТЕР НИКО Шоколадный крем с хрустящими кусочками арахиса. В сочетании с десертной пастой Мистер 
Нико – вкус а-ля «Сникерс». 4 кг 2 MEC3

72321. СНИКИ Непрозрачная густая масса шоколадного цвета, сладкая, с кусочками орехов, со вкусом и 
ароматом арахиса. 2,5 кг 2 ИТАЛДЕСЕРТ

72359. АРАХИС Наполнитель с кусочками арахиса и лесного ореха. 4,2 кг 3 Fabbri

72769. МЕКРАФ Деликатнейший вкус отборного миндаля и кокосов с белым шоколадам в сочетании с 
хрустящими вафельками – мороженое со вкусом конфет «Рафаэлло» от МЕС3. 5,5 кг 2 MEC3

72706. МАКАО Шоколадная масса, затвердивает при контакте с мороженым, вносить непосредственно при 
выгрузке мороженого из фризера, перед применением разогреть до жидкого состояния. 3 кг 2 Cresco

72768. СТРАЧАТЕЛЛА Наполнитель для итальянского мороженого «страчателла»
с кусочками шоколада, перед внесением разогреть до жидкого состояния. 5,5 кг 2 MEC3

72487. КВЭЛЛА РУБИ Паста розового цвета со вкусом и ароматом шоколада. 6 кг 2 MEC3

71092. НОЧЧИОЛАТА БЬЯНКО Пастообразная масса, однородной консистенции, бежевого цвета, со вкусом и ароматом 
белого шоколада и фундука. 5 кг - IRCA
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Фруктовые 
наполнители

Наполнители прекрасно сочетаются с любым сливочным и молочным мороженым.

EGAN ОК
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Наименование Описание Уп. Опт. Производитель

72793. АПЕЛЬСИН Вкусные кисло-сладкие наполнители с большим содержанием кусочков натуральных ягод и фруктов. 3 кг 2 MEC3

72631. АМАРЕНА Наполнитель для мороженого с содержанием ягод черешни.  3,5 кг 2 Comprital

72350. АМАРЕНА Наполнитель для мороженого с  кусочками черешни Амарена. 4,5 кг 3 Fabbri

72712. ВИШНЯ Кусочки кислой вишни в густом сиропе, не замерзает, вносить непосредственно при выгрузке мороженого из 
фризера. 3 кг 2 Cresco

72597. ВИШНЯ Наполнитель с большим содержанием ягод вишни (45%) 3 кг 2 MEC3

72563. ЧЕРРИ МАНИЯ Паста вишневого цвета с ярко-выраженным вишневым вкусом и ароматом, содержит кусочки ягод. 5 кг 2 MEC3

72367. КАРАМЕЛИЗИР. 
ИНЖИР Паста с кусочками инжира и цукатов, коричневого цвета со вкусом и ароматом инжира. 4,5 кг 2 Fabbri

72486. ИНЖИР Густая паста с кусочками инжира, желто-зеленого цвета, со вкусом и ароматом инжира. 3 кг 2 MEC3

72635. ФИНИК Густая паста с мякотью фиников, темно-коричнего цвета, с мякотью, со вкусом и ароматом карамелизированного финика. 5 кг 2 MEC3

72616. ЛЕСНАЯ ЯГОДА Густой прозрачный сироп с кусочками ягод, темно-красного цвета, со вкусом, цветом и ароматом лесных ягод. 3 кг 2 MEC3

72748. МАЛИНА Густой прозрачный сироп с кусочками ягод, пурпурно-красного цвета, со вкусом, цветом и ароматом малины. 4 кг 2 MEC3

72822. МАРАКУЙЯ Наполнитель для мороженого из спелой маракуйи. 3,5 кг 2 Comprital
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КЛАССИК ГУРМИКС

 Наименование Уп. Производитель
10416006. Апельсин 1 л GOURMIX

10416027. Лемонграсс 1 л GOURMIX

10416007. Банан 1 л GOURMIX

10416031. Персик 1 л GOURMIX

10416020. Дыня 1 л GOURMIX

10416026. Красное 
Яблоко 1 л GOURMIX

10416019. Груша 1 л GOURMIX

10416039. Черника 1 л GOURMIX

10416012. Малина 1 л GOURMIX

10416015. Баблгам 1 л GOURMIX

10416001. Ваниль 1 л GOURMIX

10416025. Корица 1 л GOURMIX

10416018. Базилик 1 л GOURMIX

10416029. 
Можжевельник 1 л GOURMIX

10416010. Лаванда 1 л GOURMIX

10416022. Имбирь 1 л GOURMIX
10416021. Имбирный 
Пряник 1 л GOURMIX

10416008. Пряный Чай 1 л GOURMIX

10416037. Тростниковый 
Сахар 1 л GOURMIX

10416004. Садовая Мята 1 л GOURMIX

10416030. Перечная 
Мята 1 л GOURMIX

10416041. Шоколад и 
Мята 1 л GOURMIX

10416040. Шоколад 1 л GOURMIX

10416009. Кокос 1 л GOURMIX

10416035. Соленая 
Фисташка 1 л GOURMIX

10416002. Фундук 1 л GOURMIX

10416011. Каштан 1 л GOURMIX

10416005. Миндаль 1 л GOURMIX

10416016. Тирамису 1 л GOURMIX

10416000. Карамель 1 л GOURMIX

10416003. Соленая 
Карамель 1 л GOURMIX

10416036. Тоффи 1 л GOURMIX

10416024. Кленовый 1 л GOURMIX

10416032. Пряная Тыква 1 л GOURMIX

10416034. Сливочный 
Ликер 1 л GOURMIX

10416033. Ром 1 л GOURMIX

 Наименование Уп. Производитель

10416052. Грейпфрут 1 л GOURMIX

10416060. Маракуйя 1 л GOURMIX

10416059. Личи 1 л GOURMIX

10416047. Ананас 1 л GOURMIX

10416048. Арбуз 1 л GOURMIX

10416053. Зеленое 
Яблоко 1 л GOURMIX

10416061. Огурец 1 л GOURMIX

10416051. Вишня 1 л GOURMIX

10416055. Клубника 1 л GOURMIX

10416054. Земляника 1 л GOURMIX

10416063. Черная 
Смородина 1 л GOURMIX

10416056. Клюква 1 л GOURMIX

10416057. Лесная 
Малина 1 л GOURMIX

10416050. Бузина 1 л GOURMIX

10416044. Гренадин 1 л GOURMIX

10416043. Апероль 
Спритц 1 л GOURMIX

10416049. Блю Кюрасао 1 л GOURMIX

10416062. Тархун 1 л GOURMIX

10416042. Альпийские 
Травы 1 л GOURMIX

ФРУТ ИННОВЕЙШНС ГУРМИКС
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Шоколад
и какао-продукты

Шоколадное мороженое является одним из самых продаваемых вкусов, в том числе шоколадная база является одной 
из основных для джелато.
Для ее приготовления, а также для самостоятельного приготовления шоколадных покрытий и наполнителей, 
используются шоколад, какао-масло и какао-порошок.
Шоколад может быть белым, молочным, темным горьким, отличаться по месту происхождения, по качеству, по цене.

Рецепт шоколадного покрытия для эскимо: 

Масло растительное – 20 г 
Шоколад темный (IRCA/ICAM) – 100 г
Посыпки: АМАРЕТТО / ДУТЫЙ РИС / МЕРЕНГА / ГРАНЕЛЛА – по вкусу 	

Растопить шоколад, добавить растительное масло. Пробить блендером до полного смешивания, 
добавить посыпку.  
Рабочая температура покрытия 45°С.

База для мороженого комплексная ШОКОЛАД  (арт. 72052)

Рецепт итальянского мороженого (Gelato Italiano): 
смешать 1 упаковку (1.25 кг) базы и 2.7-2,8 л молока/воды до полного растворения базы, дать 
постоять полученной смеси 10 мин., затем загрузить во фризер. 

Рецепт мягкого мороженого (Soft Ice):
смешать 1 упаковку (1.25 кг) базы и 3.5 л молока до полного растворения базы, дать постоять 
полученной смеси 10 мин., затем загрузить во фризер для мягкого мороженого. 

Рецепт крема «Крема Фреддо»: 
смешать 1 упаковку (1.25 кг) базы и 3.5 л молока или молока со сливками до полного 
растворения базы, дать постоять полученной смеси 10 мин., затем загрузить в гранитор.
Подходят для любых фризеров.

Подробнее 
в каталоге ШОКОЛАД:
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под заказ

71135. 
ВЕРМИШЕЛЬ 
ТЕМНАЯ 5 кг
71055. 1 кг

71144. КРОШКА 
БЕЛАЯ 1 кг

71051. КРОШКА 
МОЛОЧНАЯ 1 кг

71132. КРОШКА 
ТЕМНАЯ 5 кг
71052. 1 кг

71170. 
ШАРИКИ КРАНЧ 
МОЛОЧНЫЕ 2 кг

71169. ШАРИКИ 
КРАНЧ БЕЛЫЕ 2 кг

71171. ШАРИКИ 
КРАНЧ ТЕМНЫЕ 
2 кг

71147. 
ВЕРМИШЕЛЬ 
БЕЛАЯ 1 кг

O41128. Украшение 
шоколадное Кудри 
темные (короб 4 кг)  
~10 мм

D48000. 
Украшение 
шоколадное Кудри 
клубничные 
(короб 1.5 кг) 
~10 мм

D48122. Украшение 
шоколадное Кудри 
оранжевые 
(короб 4 кг)  
~10 мм

D48162. Украшение 
шоколадное Кудри 
патти-микс 
(короб 4 кг)  
~10 мм

O42134. Украшение 
шоколадное Кудри 
молочные (короб 
4 кг) ~10 мм

D43114. 
Украшение 
шоколадное Кудри 
белые (короб 4 кг)  
~10 мм

D48154. Украшение 
шоколадное 
Кудри карамель  
(короб 1.5 кг) 
~10 мм

D42159. Украшение 
шоколадное Кудри 
бело-молочные  
(короб 1.5 кг)  
~10 мм

под заказ

71153. 
ГРАНЕЛЛИНА 
ГЛЯНЕЦ 10 кг

80062.
ВЕРМИШЕЛЬ 
БЕЛАЯ 1 кг

71056.
ВЕРМИШЕЛЬ 
МОЛОЧНАЯ 1 кг

80061.
ВЕРМИШЕЛЬ 
МОЛОЧНАЯ 1 кг

80060.
ВЕРМИШЕЛЬ 
ТЕМНАЯ 1 кг

новинка

80063. КРОШКА 
ТЕМНАЯ 1 кг

80064. 10 кг

Декор для 
мороженого
Декор из натурального шоколада

В хорошем кафе покупателю достаточно посмотреть на витрину с мороженым, чтобы он понял, какой именно вид он хочет 
попробовать. Ведь не зная вкуса, мы сначала выбираем глазами. Безусловно, настоящее итальянское мороженое должно 
отличаться не только красивой структурой, рельефными горками, но и правильным декором. Мы не забыли об этом. 
Предлагаем вашему вниманию посыпки, шоколадный и вафельный декор, цукаты и многое другое!
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K070311. СФЕРА золото 
(пакет 1.5 кг) Ø~1.5-1.7 см

K070312. СФЕРА медь 
(пакет 1.5 кг) Ø~1.5-1.7 см

K070323. СФЕРА пурпур 
(пакет 1.5 кг) ~1.5-1.7 см

K070324. СФЕРА красная 
(пакет 1.5 кг) Ø~1.5-1.7 см

K070327. СФЕРА синяя 
(пакет 1.5 кг) Ø~1.5-1.7 см

K070328. СФЕРА зеленая 
(пакет 1.5 кг) Ø~1.5-1.7 см

K060101. ШАРИКИ 
КРИСПИ темный шоколад 
(пакет 1 кг) Ø~3-6 мм

K060102. ШАРИКИ КРИСПИ 
молочный шок. (пакет 1 кг) 
Ø~3-6 мм

K060103. ШАРИКИ КРИСПИ белый 
шоколад (пакет 1 кг) Ø~3-6 мм

K060109. ШАРИКИ КРИСПИ синие 
(пакет 1 кг) Ø~3-6 мм

K060108. ШАРИКИ КРИСПИ 
красные (пакет 1 кг)  
Ø~3-6 мм

K060104. ШАРИКИ КРИСПИ 
малина (пакет 1 кг) Ø~3-6 мм

K060110. ШАРИКИ КРИСПИ 
зеленые (пакет 1 кг) Ø~3-6 мм

K060106. ШАРИКИ КРИСПИ 
золото (пакет 1 кг) Ø~3-6 мм

K060107. ШАРИКИ КРИСПИ 
медь (пакет 1 кг) Ø~3-6 мм

K060056. ЭЛИПС КРИСПИ золото 
(ведро 1.75 кг) Ø7-12 мм

K060057. ЭЛИПС КРИСПИ медь 
(ведро 1.75 кг) Ø7-12 мм

распродажа

K070310. СФЕРА жемчуг 
(пакет 1.5 кг) Ø~1.5-1.7 см

распродажа

K060055. ЭЛИПС КРИСПИ жемчуг 
(ведро 1.75 кг) Ø7-12 мм

Декор из натурального шоколада OVALETTE
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Посыпки и украшения

80040. КРОШКА 
белая 1 кг

80051. ВЕРМИШЕЛЬ 
ТЕМНАЯ 10 кг
80110. 1 кг

80170. ВЕРМИШЕЛЬ  
цвет. 1 кг

80201. МОНПАРЕЛЬ 
цвeт. 2 кг

88290. Печенье 
АМАРЕТТИ МИНИ 28 
мм 3 кг.

80259. ДУТЫЙ РИС 
1 кг

80243. АМАРЕТТО 
16 кг

88123. Вафельная 
крошка без сахара 
2-4 мм 10 кг

80380. Посыпка какао-
пудра БУКАО 1 кг
80282. 10 кг

80001. КРОШКА 
темная 1 кг
80050. 10 кг

80083. КРОШКА 
красная 10 кг

80084. КРОШКА 
желтая 10 кг

80085. КРОШКА 
розовая 10 кг

77002. Рисовые 
шарики в глазури 
Микс 1.5 кг

77001. Рисовые 
шарики в глазури 
Трио 1.5 кг

33124. АРЛЕКИНО 
1 кг

80102. ВЕРМИШЕЛЬ 
белая 10 кг

под заказ

71028. 
ХЭППИКАО 1 кг
71029. 10 кг
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Желейные шарики
82011.  

ЧЕРЕШНЯ
2 кг 9/10 мм

82021. 2 кг 13/14 мм
82027. 12 кг 13/14 мм

82091. ЯБЛОКО 2 кг 9/10 мм

82131. ЛЕСНАЯ ЯГОДА 2 кг 9/10 мм

82001. КЛУБНИКА 2 кг 5/7 мм

Черешня Амарена

Орехи

84145. Ø18/20 мм 3 кг 
84016. Ø20/22 мм 3 кг

84015. Черешня АМАРЕНА 
в сиропе Ø18/20 мм 1 кг
84144. Ø18/20 мм 1 кг

84076. Черешня 
АМАРЕНА в сиропе с 
веточкой Ø20/22 мм 3.3 кг

ДЕКОР ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

EGAN ОК EGAN ОК

FP4009.  
Фундук дробленый 
карамелизированный 
2/4 мм (пакет 1 кг)

FP4019. 
Миндаль дробленый 
карамелизированный 
2/4 мм (пакет 1 кг)

FP4010.  
Фисташка дробленая 
карамелизированная 
2/4 мм (пакет 1 кг)

FP4011. 
Арахис дробленый 
карамелизированный 
2/4 мм (пакет 1 кг)

PI1009.  
Фисташка дробленая 
обжаренная 2/4 мм 
(пакет 1 кг)

NOC1206.  
Фундук дробленый 
обжаренный 2/4 мм 
(пакет 1 кг)

MA1067. 
Миндаль дробленый 
обжаренный 2/4 мм 
(пакет 1 кг)

MA1062.  
Миндаль обжаренный 
резаный ЛЕПЕСТКИ 
(пакет 1 кг)

MA1063.  
Миндаль обжаренный 
резаный ПАЛОЧКИ 
(пакет 1 кг)
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88100. Вафельный рожок 185
300 шт., h 185, Ø 73 мм

88171. Вафельный рожок 110 
глазированный ровн. край 
170 шт., h 110 мм, Ø 49 мм

88103. Вафельный рожок 65 
МИНИКОНУС ровный край
960 шт., h 65 мм, Ø 26 мм

88122. Вафельный рожок 150
естеств.край
450 шт., h 149, Ø 63 мм

88172. Вафельный рожок 150 
глазированный ест. край
120 шт., h 150 мм, Ø 60 мм

ВАФЕЛЬНЫЕ РОЖКИ И КРЕМАНКИ

88195. Вафельный стаканчик 
75 мм без сахара
672 шт., h 75 мм, Ø 60 мм

SUGAR FREE

88001. Вафельный рожок 
110 ровный край 340 шт., 
Ø 47 ± 2 мм, h 110 ± 2 мм

SUGAR FREE

88110. Вафельный стаканчик 
ФАКЕЛ БЕЗ САХАРА
576 шт., h 70 мм, Ø 65 мм

SUGAR FREE

88183. Вафельный стаканчик 
ФАКЕЛ БЕЗ САХАРА 80 
560 шт., h 79 мм, Ø 60 мм

51624. Подставка МИНИ 
“вверх” 235х360 мм, h 48 мм 
подходит для Мини эскимо

88084. Вафельный рожок 160 
ровный край 330 шт.,  
Ø 66 ± 2 мм, h 159 ± 2 мм

88125. Вафельный рожок 
125 ровный край 168 шт., 
Ø 52 ± 2 мм, h 125 ± 2 мм

88120. Вафельный стаканчик 
глазированный 60 мл 96 шт.,  
Ø 60 мм, h 62 мм
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88108. Вафельный рожок 185 
ЧЕРНЫЙ естеств.край 300 шт., 
h 185 мм, Ø 73 мм

88109. Вафельный рожок 110 
ЧЕРНЫЙ ровный край 225 шт., 
h 110 мм, Ø 46 мм

88178. Вафельный рожок 110 АССОРТИ ровный край 
225 шт., h 110 мм, Ø 46 мм

88179. Вафельный рожок 185 ЦВЕТН АССОРТИ естест.край
300 шт., h 185 мм, Ø 73 мм

53104. Подставка для 
рожков ERREENNE на 
4 штуки основание 
Ø 180 мм, h 240 мм, 
отверстия Ø 35 мм

51283. Подставка для рожков на 2 
штуки из нержавеющей стали, h 20 см

88180. Вафельная КРЕМАНКА
64 шт., h 45 мм, Ø 120 мм

88182. Тарталетка вафельная
192 шт., h  20 мм, Ø 58 мм

88126. Вафельный рожок 110 
КАКАО ровный край 225 шт., 
Ø 47 ± 2 мм, h 110 ± 2 мм

33000. Подставка для рожков 
на 3 штуки. 
Ø отверстий 40 мм, размер 
подставки 216х60х105 мм,  
толщина стали  - 1 мм

88170. Вафельная креманка 
110 мм 150 шт., Ø 110 мм, h 30 мм
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GEL06. ЛАПА 89х84 мм,  
h 24 мм, v 98 мл х 8 шт.

SET100. Набор стеков 
ДОНАТС 100 шт.

STECCO01. 
Набор СТЭККО 01 XXL
силиконовая форма 185x95мм, 
h 58 мм, v 765 мл  
+ термоформированная форма 
для приготовления съедобных 
палочек из шоколада 32х88 мм

72706. МАКАО 

Шоколадная масса, затвердивает при контакте 
с мороженым, вносить непосредственно при 
выгрузке мороженого из фризера, перед 
применением разогреть до жидкого состояния.

3 кг 2 Cresco

71079. ШОКОЛАД

Глазурь «М» – шоколадная пластичная глазурь на 
основе натуральных продуктов: какао масла, орехов 
и т.д. Красители, которыми глазури окрашены, также 
натуральные.
Применение: глазурь разогреть в микроволновой 
печи или на водяной бане до жидкого состояния. 
Окунуть в нее замороженные заготовки изделий.

5,5 кг 2 MEC3

под заказ

под заказ под заказ под заказ под заказ

ЭСКИМО

Глазури для эскимо

ра
сп

ро
да

ж
а

распродажа

Наименование Описание Уп. Опт. Производитель

71230. АПЕЛЬСИН Шоколадная глазурь с цветом и ароматом апельсина 3 кг - IRCA

71234. КЛУБНИКА
Высококачественная глазурь для мороженого на 
основе белого шоколада с цветом и ароматом 
клубники

2.5 кг - IRCA

71231. КЛУБНИКА Шоколадная глазурь с цветом и ароматом клубники 3 кг - IRCA

71232. БЕЛЫЙ 
ШОКОЛАД Глазурь со вкусом и ароматом молочного шоколада 5 кг - IRCA

71233. ШОКОЛАД
Высококачественная глазурь на основе кокосового 
масла и нежирного какао со вкусом и ароматом 
шоколада

5 кг - IRCA

но
ви

нк
а

GEL11. СТЭККОФЛЕКС ШОК
2 силиконовые формы по 6 ячеек 
на каждой (1 ячейка: 92 х 47 мм, 
h 25 мм, v 80 мл) +50 деревянных   
палочек и поднос 300х400 мм

GEL07. УЛЫБКА Ø 83 мм, 
h 22.5 мм, v 100 мл х 8 шт.

GEL08. КОШКА 88х82 мм, 
h 20 мм, v 95 мл х 8 шт.

GEL09. ТОРТИК 85х83 мм, 
h 25 мм, v 92 мл х 8 шт.

GEL13. СТЭККОФЛЕКС ДОНАТС
80х22.5 мм, v 86 мл х 8 шт.
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GEL01M. ЭСКИМО мини
69х38 мм, h 18 мм, 
v 37 мл х 8 шт. +50 
деревянных палочек
и 2 подноса 120х400 мм

SETCG01M. ЭСКИМО 
МИНИ 69х38 мм, h 18 мм, 
v 37 мл х 4 шт. +50 
деревянных палочек

SETCG03M. СЕРДЦЕ мини
67х55 мм, h 18 мм, 
v 45 мл х 3 шт. +50 
деревянных палочек

SETCG04M. ТАНГО мини
67x33 мм h 22 мм 
v 36 мл х 4 шт. +50 
деревянных палочек

GEL03M. СЕРДЦЕ мини
55х68 мм, h 18 мм,  
v 45 мл х 6 шт. +50 деревянных 
палочек и 2 подноса 120х400 мм

GEL01. ЭСКИМО 
93 х 49 мм, h 25 мм, 
v 90 мл х 12 шт. +50 
деревянных палочек
и поднос 295х395 мм

GEL03. СЕРДЦЕ 
91х85 мм, h 23 мм, 
v 96 мл х 8 шт. +50 деревянных 
палочек и поднос 295х395 мм

GEL04. ТАНГО 
92x45 мм, h 28 мм, 
v 90 мл х 12 шт. +50 деревянных 
палочек и поднос 295х395 мм

под заказ

под заказ

под заказ под заказ

SETCG01. ЭСКИМО 
93х48.5 мм, h 25 мм,  
v 90 мл х 4 шт.  
+50 деревянных палочек

SETCG03. СЕРДЦЕ  
91х85 мм, h 23 мм, 
v 96 мл х 4 шт. 
+50 деревянных палочек

SETCG04. ТАНГО 
92х45 мм, h 27.5 мм, 
v 90 мл х 4 шт.  
+50 деревянных палочек

GEL04M. ТАНГО мини
67x32 мм, h 22 мм, 
v 36 мл х 8 шт. +50 деревянных 
палочек и 2 подноса 120х400 мм
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под заказ

под заказ

SETCG05M. ШИК мини
70х33 мм, h 22 мм, v 38 мл х 4 шт.  
+50 деревянных палочек

GEL05M. ШИК мини
69х38 мм, h 18 мм, v 38 мл х 8 шт.  
и 2 подноса 120х400 мм

GEL02. ПЛИТКА
92x48 мм, h 24 мм, v 90 мл х 12 шт. 
+50 деревянных палочек
и поднос 295х395 мм

SETCG02. ПЛИТКА
92x48 мм, h 24 мм, v 90 мл х 4 шт. 
+50 деревянных палочек

51627. ЭСКИМО «вниз» 
236 х 360 мм (подходит для 
Кукифлекс)

51626. Подставка ЭСКИМО 
“вверх” 236 х 360 мм

51617. Палочки МИНИ ЭСКИМО 
для форм СТЭККОФЛЕКС МИНИ 
72x8 мм, h 2 мм.
51628. Палочки ЭСКИМО.
Набор из 500 буковых 
деревянных палочек 113х10х2 
мм, идеально подходят 
для форм линии Steccoflex, 
стандартного размера

ЭСКИМО

GEL017M. Набор 
СТЭККОФЛЕКС 
СОЛНЦЕ поднос+2 
мультиформы состоит 
из 2 силиконовых форм 
из 6 ячеек Ø 54 мм, 
h 19 мм, v 6x35 мл; из 
50 деревянных палочек 
+пластиковый поднос 
120х400 мм

GEL016. Набор СТЭККОФЛЕКС 
РОНДО поднос+2 мультиформы 
состоит из 2 силиконовых форм 
из 8 ячеек Ø 32 мм, h 96.8 мм, 
v 8x75 мл; из 50 деревянных 
палочек+пластиковый поднос 
300х400 мм

под заказ

ITALIANO. Комплект форм для 
фруктового льда и эскимо

72 мм

113 мм
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PL12. СНЭК КРУГЛЫЙ
23х60 мм h 20 мм 
v 20 мл х 5 шт. +50 
деревянных палочек и 50 
пластиковых держателей

PL11. ПУЗЫРЬКИ
25х60 мм, v 20 мл х 5 шт.
+50 деревянных палочек 
и 50 пластиковых 
держателей 

под заказ

MST01. КУБ мини
20х20 мм, h 20 мм, 
v 15 мл х 8 шт. +50 
деревянных палочек и 
поднос 120х400 мм

под заказ

MST02. БАР мини
60х20 мм, h 20 мм. 
v 24 мл х 10 шт. +50 
деревянных палочек и 
поднос 120х400 мм

PL05. ИПАНЕМА
Ø 35 мм, h 110 мм +50 
деревянных палочек 
и 50 пластиковых 
держателей 

PL06. МАЛИБУ
40х72мм, v 35 мл х 4 шт. 
+50 деревянных палочек 
и 50 пластиковых 
держателей 

PL07. МАРАКАИБО 
37х65 мм, v 35 мл х 4 шт. 
+50 деревянных палочек 
и 50 пластиковых 
держателей 

PL03. МАРАКАИБО
48х85 мм, v 85 мл х 3 шт. 
+50 деревянных палочек 
и 50 пластиковых 
держателей 

PX3212. РЕЙНБОУ СТИК
300x175 мм, из 20 ячеек 50 пластиковых держателей, 
50 деревянных палочек

ЭСКИМО
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под заказ

Кремино
«Кремино» - это один из самых модных сегодня видов джелато.
Кремино выкладывают слоями в низких прямоугольных гастроемкостях, украшенное, как торт. Очень часто для его 
прослойки и оформления используются специальные шоколадные или ореховые пасты на жировой основе. Особенностью 
таких паст является то, что они не замерзают и остаются пластичными при минусовой температуре. 
Так, паста из нашего ассортимента НОЧЧИОЛАТА БЬЯНКО арт. 71092 идеально подходит для приготовления слоев и 
оформления кремино. 
В настоящее время известные производители кондитерского инвентаря начали выпускать специальные силиконовые 
формы для кремино, при помощи которых оформить поверхность такого вида мороженого не составит никаких трудностей.

KDROP. Набор силик. форм для мороженого 
ДРОП
Набор силиконовых форм для приготовления 
объемного изделия. Состоит из: силиконовой 
формы размером 332х232 мм, высотой 18 
мм, объемом 1120 мл, силиконовой формы 
размером 332х232 мм, высотой 18 мм, объемом 
1120 мл.

под заказ

KBUBBLE. Набор силик. форм для мороженого 
БАБЛ 
Набор силиконовых форм для приготовления 
объемного изделия. Состоит из: силиконовой 
формы размером 331х230 мм, высотой 23 мм, 
объемом 925 мл, силиконовой формы размером 
331х230 мм, высотой 23 мм, объемом 925 мл.

под заказ

KCHOCO. Набор силик. форм для мороженого 
ШОКО
Набор силиконовых форм для приготовления 
объемного изделия. Состоит из: силиконовой 
формы размером 223х286 мм, высотой 23 мм, 
объемом 200 мл, силиконовой формы размером 
223х286 мм, высотой 23 мм, объемом 200 мл.

КРЕМИНО
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TOP ICE – это линия силиконовых форм для создания оригинальных поверхностей для 
украшения витринного мороженого. Достаточно наполнить форму мягкой начинкой на 
жировой основе, желе или мороженым и заморозить в шокере. После чего вытащить 
декор из формы и поместить сверху на мороженое. Данный декор прекрасно подходит 
для широких гастроемкостей и контейнеров для мороженого размером 360 на 250 мм.

TOP103. 
Топ айс СОФА 
361 x 251 мм, h 21 мм,v 929 мл 

TOP101. Топ айс ШОКОЛАД 
361 x 251 мм, h 18 мм,  
v 985 мл 

TOP100. Топ айс АЙСБЕРГ
361 x 251 мм, h 21 мм, 
v 740 мл 

TOP102. Топ айс КОРАЛЛ 
361 x 251 мм, h 21 мм,  
v 1090 мл 

TOP107. Топ Aйс ШОКОЛАД
361 x152 мм, h 18 мм,  
v 615 мл

TOP105. Топ Aйс КОРАЛЛ
361x 152 мм, h 21 мм,  
v 651 мл

TOP106. Топ Aйс АЙСБЕРГ
361 x 152 мм, h 20 мм,  
v 440 мл

51287. Указатели вкуса 
(без картинки) 5 шт.

КРЕМИНО
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34605. Креманка ЭСМЕРАЛЬДА 150 мл розовая 1000 шт. Ø 9 см, h 4.5 см
34612. Креманка ЭСМЕРАЛЬДА 200 мл сиреневая 1000 шт. Ø 10 см, h 5 см
34619. Креманка ЭСМЕРАЛЬДА 250 мл зеленая 600 шт. Ø 10.5 см, h 5.5 см

34665. Креманка ДЖОЙ МИКС 130 мл.зелен. 1200 шт. Ø 9 см, h 4.2 см
34666. Креманка ДЖОЙ МИКС 170 мл.красн. 1000 шт. Ø 9.8 см, h 4.5 см
34667. Креманка ДЖОЙ МИКС 210 мл.оранж. 800 шт. Ø 10.6 см, h 4.8 см

Посуда для 
мороженого

Мы представляем стильную одноразовую посуду из высококачественного пластика для мороженого и десертов на основе 
мороженого. Она изготовлена по самым современным технологиям в Италии. Многофункциональные, экологически 
безвредные, элегантные, нестандартные, разнообразных форм и размеров яркие креманки и ложечки – то что сегодня 
необходимо любому кафе.

ПОСУДА ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

34233. Ложка 
маленькая 
ассорти 
прозрачная

~6600 шт.  
(10 кг) 9.5 см

по
д 

за
ка

з

34239. Ложка большая 
кремовая
Примечание: ложка 
из биоразлагаемого 
материала

3000 шт. 18 см34648. Креманка 
ЙО МИКС 
200 мл.красн. 

600 шт. Ø 13.5 см, 
h 5 см

но
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34651. Креманка ДЖОЙ зеленая 100 мл 1200 шт. Ø 8.3 см, h 4 см
34663. Креманка ДЖОЙ желтая 170 мл 1000 шт. Ø 9.8 см, h 4.5 см
34661. Креманка ДЖОЙ зеленая 210 мл 800 шт. Ø 10.6 см, h 4.8 см
35669. Крышка для крем. ДЖОЙ/ДЖОЙ МИКС 210 мл  400 шт. Ø 10.6 см, h 4 см
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Посуда для коктейлей

ПОСУДА ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

Посуда для десертов из мороженого

53103.Подставка 
для трубочек 
ERREENNE

1 шт. Ø 6 см

ра
сп

ро
да

ж
а

34194. СКУП зеленая 1200 шт. 100 мл Ø 6.8 см, h 4.4 см
34115. СКУП зеленая 600 шт. 170 мл Ø 8 см, h 5 см
34116. СКУП голубая 900 шт. 200 мл Ø 8.5 см, h 5.3 см
34117. СКУП фиолетовая 640 шт. 250 мл Ø 9.2 см, h 5.6 см
34123. СКУП оранжевая 450 шт. 500 мл Ø 11.3 см, h 7 см

по
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34834. Стакан ЭВРИДЭЙ 250 мл прозрачный 1000 шт. Ø 7.8 см, h 9 см
34835. Стакан ЭВРИДЭЙ 300 мл прозрачный 1000 шт. Ø 7.8 см, h 10.1 см
34836. Стакан ЭВРИДЭЙ 400 мл прозрачный 1000 шт. Ø 8.5 см, h 11.5 см
34837. Стакан ЭВРИДЭЙ 500 мл прозрачный 1000 шт. Ø 8.5 см, h 13 см
34838. Крышка для стакана ЭВРИДЭЙ 200-300 мл 500 шт. Ø 8 см, h 4 см
34839. Крышка для стакана ЭВРИДЭЙ 400-500 мл 500 шт. Ø 8.7 см, h 4.5 см

но
ви
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34798. Стакан ДРИНК МИКС 300 мл зеленый 1000 шт. Ø 9 см, h 11.2 см
34790. Стакан ДРИНК МИКС 400 мл красный 500 шт. Ø 9.8 см, h 12.5 см
34778. Стакан ДРИНК МИКС 500 мл оранжевый 400 шт. Ø 10.6 см, h 16.5 см
35799. Крышка для стакана ДРИНК МИКС 300 мл 1000 шт. Ø 9 см, h 2.6 см
35791. Крышка для стакана ДРИНК МИКС 400 мл 500 шт. Ø 9.8 см, h 3 см
35779. Крышка для стакана ДРИНК МИКС 500 мл 400 шт. Ø 10.6 см, h 3.3 см



39ПОСУДА ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

Посуда отечественного производства

31229. Креманка ГАУДИ 120 мл 
прозрачная 128 шт. 7.9х7.7 см, h 6.7 см

31302. 
Ложка МИНИ 
прозрачная

1500 шт. 10 см

31220. Креманка КРИСТАЛЛ 200 мл прозрачная 192 шт. Ø 9 см, h 6.5 см

31221. Крышка для креманки КРИСТАЛЛ 200 мл 
прозрачная 192 шт. Ø 9 см

31202. Креманка СНЕЖИНКА M 250 мл прозрачная 300 шт. 10.6х9.4 см, h 5.5 
см

31201. Креманка СНЕЖИНКА S 150 мл прозрачная 250 шт. 8.8х7.9 см, h 5 см

по
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30234. Креманка БРЮССЕЛЬ 150 мл прозрачная 400 шт. 6.6х6.6 см, h 6.5 см

30235. Крышка для креманки БРЮССЕЛЬ прозрачная 400 шт. 6.6х6.6 см

по
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31233. Креманка 
КУБ 60 мл 
прозрачная

240 шт. 4.7х4.1 см, h 4.7 смпо
д 

за
ка

з

31232. Креманка 
ПАГОДА 90 мл 
прозрачная

500 шт. 6.2х5 см, h 6.2 см
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Контейнеры и гастроемкости
ПОСУДА ДЛЯ МОРОЖЕНОГО
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34140. Контейнер МОРОЖЕНОЕ серый 2,5 л 150 шт. 17.4х16.2 см,  h 12.8 см
35141. Крышка для контейнера 2,5 л серая/
плоская

300 шт. 16.4х17.9 см, h 1.4 см

35041. Крышка для контейнера 2,5л 
прозрачная/высокая

300 шт. 16.5х18 см, h 4.5 см

34142. Контейнер МОРОЖЕНОЕ серый 5 л 75 шт. 34.8х15.8 см, h 12.8 см
34205. Контейнер МОРОЖЕНОЕ металлик 5 л 90 шт. 36х16.5 см, h 12 см

35143. Крышка для контейнера 5 л прозрачная/высокая 150 шт. 35.8х16.4 см, h 5 см

35147. Крышка для контейнера МОРОЖЕНОЕ 5 л 
серая

150 шт. 35.8х16.4 см, h 1.4 см

35206. Крышка для контейнера металлик 5 л 
прозрачная

180 шт. 37х17.5 см, h 1 см

34144. Контейнер МОРОЖЕНОЕ серый 4,75 л 150 шт. 32х13.3 см, h 11.2 см
35145. Крышка для контейнера 4,75 л 
прозрачная/плоская

150 шт. 34.5х16.3 см, h 1.3 см

35146. Крышка для контейнера 4,75 л 
прозрачная/высокая

150 шт. 34.5х16.3 см, h 6 см

34202. Контейнер МОРОЖЕНОЕ серый 5.5 л 80 шт. 32х23 см, h 6 см

35203. Крышка для контейнера 5.5 л прозрачная/
высокая

80 шт. 37х26 см, h 7.5 см
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53101. Емкость нержавеющая для 
МОРОЖЕНОГО 6,5 л

1 шт. 36х25 см, h 8 см

53102. Емкость нержавеющая для 
МОРОЖЕНОГО 5 л

1 шт. 36х16.5 см, h 12см

34137. 

ЙЕТИ 
Термоконтейнер с 

крышкой  

50 шт. 350 мл 14.3 х 10.9 см, h 7.4 см
34153. 50 шт. 500 мл 18.9 х 10.9 см, h 7.4 cм
34207. 50 шт. 750 мл 20.8 х 11.1 см, h 9 см
34154. 50 шт. 1000 мл 23.3 х 13.6 см, h 8.7 см
34167. 50 шт. 1500 мл 25.7 х 14.8 см, h 10.5 см

Термоконтейнер Йети

Отличное решение для того, чтобы ваши покупатели могли забрать мороженое 
домой! 

Термоконтейнер Йети позволяет поддерживать температуру хранящегося и 
перевозимого в нем мороженого от 40 минут до 2 часов в зависимости от погодных 
условий!

Термоконтейнер с крышкой из теплоизоляционного материала, позволяющего 
существенно увеличить время хранения продукции за счет стабилизации 
температуры внутри упаковки вне зависимости от колебаний температуры вне 
упаковки.

53100. Указатели вкуса мороженого ERREENNE 10 шт.
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34077. Термоконтейнер с крышкой FBE S 350 мл 100 шт. 17х9.7 см, h 5.6 см
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Во избежании прилипания мороженого к 
поверхности ложки, перед набором очередной 
порции окунуть ложку в горячую воду.

Ложка из нержавеющей стали с пластиковой 
ручкой, с обводным механизмом, используется 
для формирования шариков мороженого, 
полутвёрдых десертов, фруктовой мякоти, 
теста для эклеров, вареного риса и др. изделий.

CAG3. Кувшин мерный пластиковый 3 л

CAG5. Кувшин мерный пластиковый 5 л

SPA4. Шпатель кондит. силик 32 см c пласт. ручкой 

PG7TR. Лопатка для мороженого 25 см 

SET1000. Совок пластиковый 1 л

51285. Ложка для мороженого порц. Ø 4 см

P7036R. Ложка для мороженого порц. Ø 4.5 см 

51288. Ложка для мороженого порц. Ø 5.5 см
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10CG01. Ложка для мороженого металлическая 30 г

10CG02. Ложка для мороженого металлическая 42 г

10SG01N. Лопатка для мороженого 260 м

ИНВЕНТАРЬ ДЛЯ МОРОЖЕНОГО

но
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а 10CG60. Ложка для мороженого металлическая 60 г

10CG70. Ложка для мороженого металлическая 70 г


